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Auf fast 1.000 Metern Seehohe am Ritten in Siidtirol entstehen nach allerhéchsten Qualitdtskriterien naturreine
Gourmet-Bergapfelsdifte: sortenreine, also aus einer einzigen Sorte, Cuvées aus Bergapfelsaft mit passenden Partnern
oder mit Ausziigen spannender Aromen. Und als aufSergewbéhnlicher Hohepunkt: limitierte Grand Cru Sdfte aus den
alten, schon fast vergessenen Apfelsorten. Kohl Bergapfelsdfte sind einerseits ein idealer Durstloscher
fiir Zwischendurch und andererseits eine elegante und feine Alternative zum Wein als Speisenbegleiter.

Rouge f00%
Produktlinie: GOURMET\..

100% sortenreiner Bergapfelsaft - naturtriib

Gepresst aus unseren reifen, handgepfliickten Bergédpfeln. Garantiert naturbelassen und unverfalscht.

Bergapfelsaft: kirschrot, fruchtiges Bukett, elegant, mit toller Frische, anhaltend

Rouge heifdt nicht nur die Sorte, rot ist auch die Farbe dieses Bergapfelsaftes mit einem Bukett aus roter Johannisbeere,
Kirsche und Rhabarber. Im Gaumen leicht adstringierend und sehr sdurebetont, zeigt sich der Saft mit einem kraftigen
Geschmack und mit einer tollen Frische, die im Abgang erhalten bleibt. Ein auRergewohnlicher, belebender Saft.

Der Apfel: Nicht nur die Schale ist rot, sondern auch das Fruchtfleisch - und damit der Saft! Die rote Farbe entsteht
durch den hohen Gehalt an Anthocyan, das den Apfel wegen seiner entgiftenden Wirkung zu einem wahren Wider-
standskdmpfer im Kérper macht. Auch Bliiten, Blidtter und Baumrinde sind rot gefarbt.
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T Serviertemperatur: 8 - 10°C
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w%ﬂ Besonders empfehlenswert als Aperitif, zu Antipasti von Fisch und Fleisch,
asiatischen Gerichten.

Wir empfehlen unsere Bergapfelséfte in inem Stielglas einzuschenken,
damit sich, wie beim Wein die Aromen bestens entfalten konnen.
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Die Bergapfelsifte werden durch schonende Pasteurisierung haltbar gemacht und
enthalten keine Konservierungsmittel, Zusatzstoffe oder zugesetzte Zucker.
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Menschen mit Zoliakie vertréglich.

Ungeo6ffnet kiihl und dunkel lagern. Ge6ffnet im Kiithlschrank
aufbewahren und innerhalb von 6 Tagen genieflen.

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 ml
Energie 193kJ 45 kcal I< OhI 6
SIS 0 g 8O U R 1 T
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davon Zucker 70¢g
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100% sortenreiner Bergapfelsaft - naturtriib

Flasche

Inhalt

Material
Flaschenfarbe
Verschluss Flasche
Flaschenhohe
Durchmesser Boden
Durchmesser Deckel
Flaschengewicht leer
Flaschengewicht voll

Karton

Kartoninhalt (Flaschen)
Kartonabmafie (H/B/L)
Kartongewicht voll

Europalette

Kartons pro Ebene
Lagen pro Palette
Gewicht
Palettenabmafie (H/B/L)

Allgemeines
Artikelnummer
EAN-Code Flasche
EAN-Code Karton
Zollnummer
Ursprungsland
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750 ml

Glas

weifd
Schraubverschluss
330 mm

70 mm

28 mm

400g

1.210g

6
33,5x16x23,5 cm
7.530 g

25

4

753 kg
134x80x120 cm

G075006
8032841270207
8032841271051
2009.7199
Ttalien

200 ml

Glas

weif}
Schraubverschluss
200 mm

57 mm

28 mm

215g

430g

24
21x22x33,5 cm
10.680 g

10

6

640,8 kg
126x80x120 cm

G020004
8032841270412
8032841271358

200 mm

200 ml
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750 ml

57 mm

70 mm
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